MANGER
APPRENDRE
VIVRE

Asrelehena

Bouillon vermicelle
Bermixela salda

MENU d'AVRIL / APIRILAKO MENUAK

Du 3 au 7 avril /Dirilaren 3tik 7arte
MARIDT |

Salade aux cro(tons
Uhatza ogi koxkorekin

Carottes rapées
Pastanagre xehatuak

Jambon blanc

Xuri urdaizpikoa sSe———smmmle——

Petit salé Tl ﬁf!!!!-.”
Zerriki gazi <

L re—

Ro6ti de veau braisé
Aratxeki erregosia

Gratin de pates
Pastak gainerretuak

Féculents, légumes
Fekulanteak, barazkiak

Lentilles / carottes
Dilistak / pastanagre

Poélée de haricots verts
Lekak zartaginean

NVENDRED)L

Ostirala

Saucisson sec / beurre
Saltxitxoia / gurin

Pavé de Hoki aux poivrons
Hoki arraina biper handiekin

Riz Créole
Irrisa Creole moduan

Yaourt / biscuit e
laurta / bixkotxa EE

Emmental / fruit de saison e
Gasna/ sasoin fruitua

Yaourt sucré / cake
laurta / bixkotxa

COOKIES T
BIXKOTXA =

Lundi / Astelehena
Soupe de légumes (r..,j)
Eltzekaria m

Du 10 au 14 avril / apirilaren 10etik 14arte

Betterave aux mais @
Sarbagorria artoarekin N

Nem's au poulet
Oilasko nem's

Vendredi /7 Ostirala

Mousse de canard
Ahateki pate arina

Dos de poulet sauce grand-mere
Oilasko bizkara amatxi saltsarekin

Hachis parmentier Herriko

Parmentier xehakina ST et

Escalope de dinde pané
Indioila xafala ogitatua

Colin sauce crevettes
Legatza Izkirak saltsarekin

Féculents, légumes Pates
Fekulanteak, barazkiak Pastak

Salade verte ‘./ﬂs..n.g Jardiniére de légumes @J Brocolis

Uhatza Barazkiak saltsan Brokoli
Carré frais / compote de fruits Gaufrette chocolat Créme brllée {”“ 1] YAOURT IBASKI
Gasna / fruitu konpota Xokoleta olatafio Krema katalana == IBASKI IAURTA

BASTIDARRA |

tari arisanae o Pvs Basens

Ces menus peuvent étre modifiés au dernier moment selon les arrivages / Menu hauez aken momentuan aldatzen ahal dira jakien arabera



















