MENU d'AOUT / AGORRILA KO MENUAK

Du 3 au 7 aolit / agorrilaren 3tik 7arte

Lundi / Astelehena

Mardi / Asteartea

Mercredi/ Asteaskena

Jeudi / Osteguna

Vendredi / Ostirala

Pasteque / anguri

Salade composée / nahas entselada

Betteraves bio / bio sarbagorriak

Tomates en salade / tomate
entseladan

Paté de campagne / patea

Saucisse confite / lukainka
urrinetakoa

Poulet roti / Oilasko erretua

Omelette / omeleta

Filet de hoki pané / arrain xafla
ogitatua

Tomate fargie / tomate beteak

Haricots plats et tomate / ilar eta
tomate

Gratin de choux fleur et pommes de

terre / aza lore eta lur sagarrak
gainerretua

Riz aux poivrons / irrisa biper
lodiekin

Blé pilaf / garia Pilaf moduan

Purée / purea

Petit moulé / gasna

Brebis / ardi gasna

Yaourt Cazaubon / iaurta

Gouda/ gasna

Tomme de vache / behi gasna

Yaourt aromatisé / iaurta

Fuit de saison / sasoin fruitua

Sablé / bixkotxa

Fruit / fruitua

Compote / konpota

Du 10 au 14 aolit / agorrilaren 10etik 14arte

Lundi / Astelehena

Mardi / Asteartea

Mercredi/ Asteaskena

Jeudi / Osteguna

Vendredi / Ostirala

Melon / meloia

Mousse de canard / ahateki pate
arina

Saucisson a l'ail / baratxuri
txaltxitxoia

Carottes rapées / pastanagre
xehatuak

Taboulé /semula entselada

Cordon bleu / hegazti ingurutua

Escalope de porc mariné / Xerriki
xafla

Roti de dinde sauce moutarde /
indiol errekia mostarda saltsan

Parmentier de poisson / arrain
Parmentier xehakina

Poélée de légumes / barazkiak
zartaginean

Boulghour aux petits légumes /
garia barazkiekin

Haricots verts persillés / lekak

Salade / uhatza

Tajine d'agneau / bildoxki tagin

Biscuit / bixkotxa

Gouda / gasna

Flan caramel / karamel esne opila

Edam / gasna

Velouté / beluza

Ibaski a la vanille / banilla iaurta

Fruit bio / bio fruitua

Boudoir / bixkotxa

Beignet au chocolat / xokolate
kruxpeta

Roulé a I'abricot / abrikota bixkotxa




